
vornne
Rindviehsalad midd Gummern un Ei 
Rindfleischsalat mit sauren Gurken und Ei | 5.2

Kochkäs midd Musigg 
Käsezubereitung aus Sauermilchkäse und Handkäse mit eingelegten roten Zwiebeln | 3.9

Handkästata uff rouder Beede 
Handkäsetatar auf roter Bete | 4.9

Bergsträsser Brodsalad       
Bauernbrotsalat mit Kohlrabi, Radieschen, Sellerie, Tomate, Gurke | 4.4

Spundekäs midd Musigg 
Rheinhessische Frischkäsezubereitung mit eingelegten rote Zwiebeln | 4.3

Handkäs midd Musigg    
Handkäse mit eingelegten roten Zwiebeln | 4.2

Griener Salad un siese Nüssjer 
Grüner Salat mit karamellisierten Walnüssen | 3.9

Ahle Woscht Scheibsche 
luftgetrocknete nordhessische Wurst in Scheiben | 4.5

Käshäbbsche 
Käsehäppchen | 4.5

Grie Soß midd Grünkern Grindköpp 
Frankfurter grüne Soße mit Grünkern-Sauerteigbratlingen | 4.6

Rindviehbrie midd Margglesjäh 
Rinderkraftbrühe mit Markklößchen | 3.8

Woschtsalad 
Wurstsalat mit Zwiebel und Gewürzgurke | 4.8

Kochkästrilogie 
Dreierlei Kochkäse ∧ klassisch mit eingelegten Zwiebeln ∧ Chilikochkäse 
mit scharfer Erdbeermarmelade ∧ Trüffelkochkäse mit Gremolata-öl  | 9.3

süß-scharfe Möhrsche 
Möhrengemüse mit Honig und Chili | 3.7

Handkässalad midd Äbbeln und Nüssjer 
Salat aus Handkäse mit Äpfeln und Walnüssen | 4.4

Vorspeisen

Rezept von 
Oma Leni

Mama Steffis 
Favorit

 
Unsere Empfehlung (pro Person)

1-2 HESSISCHE TABBAS = Vorspeise
3 HESSISCHE TABBAS = Hauptgang

1 HESSISCHE TABBAS = Dessert

vegetarisches Gericht

rein pflanzliches Gericht

Unsere Käsevariationen servieren wir mit Bauernbrot. Auf Anfrage reichen wir Euch gerne Kümmel und Butter ∧ Klassisch Hessisch beinhalten viele unserer Gerichte rohe Zwiebeln. Falls Ihr das nicht mögt, wendet Euch bitte an unser Personal.

Tomade-Pabbrika-Supp  
Tomaten-Paprika-Suppe mit Croutons | 3.5



Midde

Grünkern Grindköpp un grie Bohne 
Grünkern-Sauerteigbratlinge mit grünen Bohnen | 6.8

Rullaade un grie Bohne 
Rinderrouladen mit grünen Bohnen | 9.5

Forellefilee midd nem Dubbe Quack un Kardoffelsalad 
Geräuchertes Forellenfilet mit Kräuterquark und Kartoffelsalat | 8.7

Quellkardoffel un Dupp Dupp 
Salzkartoffel mit Kräuterquark | 5.6

Schnitzelsche un Kardoffelsalad 
Kleines Schweineschnitzel / veganes Schnitzel     mit hausgemachtem Kartoffelsalat | 7.4

Bergsträsser Aligot 
Kartoffelpüree mit Kochkäse und Sauerteigcrunch | 5.8Grie Soß midd Kardöffelscher un Ei 

Frankfurter grüne Soße mit Kartoffeln und Ei | 5.9

Tafelspitz midd grie Bohne, Meerreddisch un Kardöffelscher 
Rindertafelspitz mit grünen Bohnen, Meerrettichsoße und Salzkartoffeln | 8.1

Lachsfillee uff Zidrone-Äbbelwoi-Risoddo 
Lachsfilet auf Zitronen-Apfelwein-Risotto | 9.5

Bergsträsser Aligot midd Kochkäsbratwoscht 
Kochkäsebratwurst auf Kartoffelpüree mit Kochkäse | 7.6

Hauptspeisen

Ach nedd 
schleeschd

 
Unsere Empfehlung (pro Person)

1-2 HESSISCHE TABBAS = Vorspeise
3 HESSISCHE TABBAS = Hauptgang

1 HESSISCHE TABBAS = Dessert

vegetarisches Gericht

rein pflanzliches Gericht

Roude-Beede-Gnodschi midd Broggoli, Walnüssjer uff
Rieslingschäumsche 
Rote-Bete-Gnocchi mit Brokkoli, Walnüssen auf Weißweinschaum | 7.3

Äbbelwoihinkelsche midd Gemies
In Apfelwein geschmortes Hähnchen mit Gemüse | 8.6

Hackbällsche uff Tomade-Pabbrika Gemies
Schweinebällchen mit Kartoffeln auf Tomaten-Paprika-Gemüse | 7.2Kochkässpätzle midd Schmorzwiwweln

Kochkäsespätzle mit Schmorzwiebeln | 6.5

Unsere Käsevariationen servieren wir mit Bauernbrot. Auf Anfrage reichen wir Euch gerne Kümmel und Butter ∧ Klassisch Hessisch beinhalten viele unserer Gerichte rohe Zwiebeln. Falls Ihr das nicht mögt, wendet Euch bitte an unser Personal.



hinne
Bensemer Kränzje  
Kleiner Bensheimer Kranz nach Frankfurter Art | 7.3

Bembällchen  
rotes und weißes Apfelweinsorbet (enthält Alkohol) | 5.4

Ëngels Ëiscreme 
wechselndes Angebot - fragt gerne unser Personal | 2.6 pro Kugel

Gebronnte Mondle Ëis 
gebrannte Mandel Eis mit Sahne, gebrannten Mandeln und Ëngels Ëierlikör | 8.1
ohne Ëngels Ëierlikör | 5.9

Äbbelwoitiramisu       
Apfelweintiramisu (mit oder ohne Alkohol) mit Haselnusskrokant  | 5.8

Nachspeisen

 
Unsere Empfehlung (pro Person)

1-2 HESSISCHE TABBAS = Vorspeise
3 HESSISCHE TABBAS = Hauptgang

1 HESSISCHE TABBAS = Dessert

vegetarisches Gericht

rein pflanzliches Gericht

Johannisbeerkuche  
Johannisbeerkuchen | 4.7

Zidrone-Schmond-Eis midd Ëngels Limoncello-creme 
Zitrone-Schmand-Eis mit Ëngels Limoncello-creme | 7.9

Öffnungszeiten

nur kartenzahlung

Abendessen 
Montag bis Donnerstag & Sonntag: 17 bis 23 Uhr
Freitag und Samstag: 17 bis 24 Uhr

Reservierungen 
www.bar.hessische-tabbas.de/reservierungen

jetzt reservieren


